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Projeto de Lei N° (0 903 de 18 de Setembro de 2.003.

Dispde sobre elaboracio, beneficiamento e
comercializacio de produtos comestiveis de
origem animal e vegetal no Municipio de
Major Vieira e da outras providéncias.

ORILDO ANTONIO SEVERGNINI, Prefeito Municipal de Major Vieira, no uso de suas
atribui¢des legais, submete a apreciagdo da Cémara Municipal de Vereadores o seguinte

Projeto de Lei:

CAPITULO I
Das Disposicoes Gerais

Art. 1°. Ficam estabelecidas as normas sanitarias para elaboracido e
comercializacdo de produtos comestiveis de origem animal e vegetal no Municipio de Major
Vieira.

Paragrafo wnico — Fica criado o Servico de Inspecdo Municipal — SIM,
especifico para agroindistrias de pequeno porte, que produzam em pequena escala e em
regime artesanal, o qual atuar4 de acordo com as normas estabelecidas nesta lei.

Art. 2°. S3o considerados passiveis de beneficiamento e elaboragdo as

seguintes matérias primas, seus derivados e sub- produtos.

a) produtos apicolas;

b) ovos;

¢) frutas;

d) cereais;

e) leite;

f) carnes;

g) peixes, crustaceos e moluscos;

h) microorganismos;

1) outros produtos de origem animal e vegetal.

Paragrafo umico — Os produtos de que trata este artigo, poderdo ser
comercializados no Municipio de Major Vieira, cumprindo os requisitos desta Lei.

Art. 3°. O servigo de Inspe¢do Municipal — SIM, para agroindustria de
pequeno porte, que produzam em pequena escala e em regime artesanal, tera como objetivo;
a) agilizar e orientar os procedimentos para instalacdo de agroindustrias de
pequeno porte que produzam em pequena escala e em regime artesanal,
b) resguardar a saude da populagdo de zooneses e demais doengas veiculadas
em produtos inaturos ou néo, georigem animal e vegetal,




Estado,de Santa Catarina
MUNICIPIO DE MAJOR VIEIRA

>~ o8t

23 =7
doJANEIRD  MAJOR VIEIRA

c) inspecionar e reinspecionar as Agroindustrias de pequeno porte, que
produzam em pequena escala e em regime artesanal, sob o ponto de vista
industrial, higiénico e sanitario, realizando a inspe¢do e reinspecdo, o
recebimento, acondicionamento, processamento, embalagem, rotulagem,
resfriamento ou congelamento, estocagem e expedi¢do dos produtos e
subprodutos destinados ou ndo a alienagdo humana.

d) Expedir os competentes laudos de fiscalizagcdo e vistoria dos produtos
oriundos das agroindustrias de pequeno porte, que produzam em pequena
escala e em regime artesanal;

e) Aprovar o numero de registro do estabelecimento, bem como o uso de
rotulos e carimbos nos produtos e subprodutos com origem nas
agroindustrias de pequeno porte, que produzam em pequena escala e em

o regime artesanal;

f) Registrar estaticamente dados de abate, condenagdes, producdo e outros

que se tornarem necessarios.

Art. 4°. O Servigo de Inspe¢do Municipal — SIM, para agroindustrias de
pequeno porte, que produzam em pequena escala e em regime artesanal, fica subordinado a
Secretaria Municipal de Agricultura.

Art. 5° O Servigo Inspe¢do Municipal — SIM, para agroindustrias de pequeno
porte, que produzam em pequena escala e em regime artesanal serd composto por Médicos
Veterinarios e auxiliares com capacitagdo técnica, tantos quantos se fizerem necessarios,

f sendo um Médico Veterinario o Inspetor Chefe responsavel pelos trabalhos de fiscalizagado.

Art. 6°. A Secretaria da Agricultura podera firmar convénio com a Secretaria
do Estado do Desenvolvimento Rural e Agricultura, possibilitando assim a comercializa¢do
dos produtos de que trata o artigo 2, quando produzidos em agroindustrias de pequeno porte,
que produzam em pequena escala e em regime artesanal em todo o Estado de Santa Catarina,

Art. 7°. O estabelecimento processador de alimentos de origem animal e
vegetal devera registrar-se no 6rgdo Municipal de Agricultura, mediante formalizagdo de
pedido instruido pelos seguintes documentos:
a) requerimento dirigido a autoridade de agricultura do Municipio, solicitando
o laudo prévio de instalagdo, o registro e inspe¢io no Servigo de Inspegdo
Municipal;

b) devera apresentar Alvara Sanitario, expedido pela Secretaria Municipal de
Saude;

c) ter as plantas ou croquis do estabelecimento aprovado pelo SIM e pelo
Departamento de Engenharia da Prefeitura Municipal;

d) registro no Cadastro Geral de Contribuintes do ICMS ou inscrigio de
Produtor Rural na Secretaria de Estado da Fazenda;

e) outros atestados ou exames a critério do Servigo de Inspegio Municipal.
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Art. 8°. O estabelecimento processador de alimentos mantera livro oficial,
onde serdo registradas as informacdes, recomendacdes e visitas ao Servigo de Inspecdo
Municipal objetivando o controle Sanitario e a melhoria na qualidade da producéo.

Paragrafo tinico — O Servigo de Inspecdo Municipal podera estabelecer, a seu
critério, as analises rotineiras necessarias para cada produto processando sem Onus para 0s
produtores, bem como coletar novas amostras e repetir as analises que julgar convenientes.

Art. 9°. O estabelecimento processador de alimentos mantera em arquivo
proprio, sistema de controle que permita confrontar, em qualidade e quantidade, o produto
processado como lote que lhe deu origem.

Art. 10°. Cada tipo de produto devera ter formula e descricdo do processo de
industrializag@o registrado em separado junto ao Servico de Inspecdo Municipal — SIM, e
opcionalmente ao Ministério da Agricultura, respeitada a legislacdo vigente.

Art. 11°. O controle sanitario dos rebanhos que geram matéria prima para
produgao artesanal de alimentos € obrigatorio e devera seguir orientagdo médica veterinaria e
dos orgaos oficiais de defesa sanitaria animal.

Art. 12°. As pessoas envolvidas na manipulag@o e processamento de alimentos
deverdo portar carteira de saude e usar uniformes proprios e limpos, inclusive gorros.

Paragrafo tnico — Nas unidades de processamento de produtos de origem
animal € necessario o uso de botas impermeaveis.

Art. 13°. Os produtos deverdo ser transportados e armazenados em condigdes
adequadas para preservacdo de sua qualidade.

CAPITULO T
Das Instalacoes

Art. 14° As instalagdes do estabelecimento processador de alimentos
obedecerdo a preceitos minimos de construgdo recomendados pelo Servico de Inspecao
Municipal, observando aspectos como:;

a) adequada area¢do e luminosidade;

b) adequada destinag@o de residuos e rejeitos;

¢) 4gua potavel encanada e sob pressdo em quantidade compativel com a

demanda do estabelecimento;

d) distdncia minima de fontes de contaminagdo e mau cheiro, rios, fontes de

agua e esgoto;

e) a localizagdo das agroindustrias de pequeno porte, que produzem em

pequena escala e em regime artesanal podera ser no meio rural, suburbanas

P o Para Todos Trav. Otacilio F. de Souza, 210 - 89480-000 Major Vieira SC Fone/fax 47 655.1111 - pm-mv@uol.com.br
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ou urbanas, a critério do SIM, e dependendo do produto, desde que ndo
transgrida as normas urbanisticas do Plano Diretor e do Codigo de Posturas
Municipal, e, ndo causem problemas de poluigdo.

f) ser instalado, de preferéncia, em centro de terreno, devidamente cercado e
com areas que possibilite a circulagdo interna de veiculo para facilitar a
chegada de matérias primas e a saida de produtos acabados;

g) possuir piso de material impermeavel, ligeiramente inclinado para facilitar
o escoamento das aguas residuais, bem como a permitir uma facil lavagem
e desinfecgdo;

h) ter paredes lisas, impermeabilizadas com material claro de facil lavagem e
desinfec¢do, preferencialmente com cantos e angulos arredondados e com
os parapeitos das janelas chanfrados;

. i) possuir forro de material impermeavel, resistente a umidade e &4 vapores,
construido de modo a evitar o acimulo de sujeira, de facil lavagem e
desinfeccdo. Pode o mesmo ser dispensado nos casos em que o telhado
proporcionar uma perfeita vedagido a entrada de poeira, insetos, passaros e
assegurar uma perfeita higienizag2o;

j) dispor de equipamentos e mesas com tampos de materiais resistentes e
impermeaveis, de preferéncia aco inoxidavel, para manipulagdo dos
produtos comestiveis, e que permitam uma perfeita lavagem e desinfec¢io;

1) dispor de telas em todas as janelas e outras aberturas, de modo a impedir a
entrada de insetos. E desejavel, igualmente que as agroindustrias de
pequeno porte, que produzam em pequena escala e em regime artesanal
sejam dotadas de eficiente protegdo contra roedores;

m) todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos estabelecimentos
devem ser mantidos em condi¢des de higiene antes da realizacdio dos
trabalhos industriais e, depois deles;

n) os pisos e paredes, assim como o equipamento ou utensilios usados nas
agroindustrias de pequeno porte, que produzam em pequena escala e em
regime artesanal, devem ser lavados diariamente e convenientemente
desinfetados, neste caso pelo emprego de substincias previamente
aprovadas pelo SIM.

Art. 15°. A embalagem do produto quando necessario devera ser produzida por
empresa credenciada junto ao Ministério da Satde e conter as informagdes preconizadas no
Codigo de Defesa do Consumidor, indicando, quando for o caso, que é produto artesanal e
com inscrigdo no Servigo de Inspegdo Municipal.

§ 1° - Quando comercializados a granel, os produtos serio expostos ao
consumo acompanhados de folhetos ou cartazes, contendo informagdes previstas no “Caput”
deste artigo.

§ 2° - Quando se tratar de convénio com a Secretaria de Estado de
Desenvolvimento Rural e da Agricultura, atrfvés\ do SIE, devera vir acrescida desta
informacio.
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§ 3° - O SIM determinara o tamanho padrao dos carimbos e das letras nele
contido.

CAPITULO 111
Das caracteristicas especificas dos Mini-Abatedouros de Aves

Art. 16°. Entende-se como Mini-Abatedouros de aves, o estabelecimento
voltado a industrializagdo artesanal, de construgdo simples, area fisica pequena e que abata até
o maximo de 1.000 (um mil), aves por dia, mas que apresente obrigatoriamente um
fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de produgéo, inspegao
e higienizacio.

Art. 17°. O Mini-Abatedouro de aves devera contar obrigatoriamente com
areas separadas entre area suja, limpa, mitidos, deposito, estocagem, banheiro, vestiario, tendo
como padrido minimo de exigéncia para abate de aves o ANEXO L

Art. 18°. No que se refere a Inspegdo Ante e Post Mortem, observar-se-a o
RIISPOA.

Art. 19°. A critério do SIM, no Mini-Abatedouro de aves poderdo ser abatidos
coelhos.

CAPITULO IV
Das caracteristicas especificas dos Mini Abatedouros Suinos

Art. 20°. Entende-se como Mini Abatedouros suinos, o estabelecimento
voltado a Industrializagdo artesanal, de construgdo simples, area fisica pequena e que abata até
no maximo de 20 (vinte) suinos por dia, mas que apresente obrigatoriamente um fluxograma
operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de produgdo, inspecdo e
higienizagdo.

Art. 21°. O Mini-Abatedouro de suinos devera contar obrigatoriamente com
areas separadas entre area suja, limpa, mitdos, deposito, estocagem, banheiro, vestiario, tendo
como padrido minimo de exigéncia para o abate de suinos o Anexo II.

Art. 22° No que se refere a Inspecdo Ante e Post Mortem, observar-se-a o
RIISPOA.

Art. 23°. A critério do SIM, nos Mini-Abatedouros de suinos poderdo ser
abatidos ovinos, caprinos e produzidos embutidos.

9
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CAPITULO V
Das caracteristicas especificas das Unidades de producio de embutidos

Art. 24°, Entende-se como Unidade de Embutidos, o estabelecimento voltado a
industrializacdo artesanal, de construgdo simples, area fisica pequena e que industrializa até
500 (quinhentos) quilos por dia, mas que apresente obrigatoriamente um fluxograma
operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de produgdo, inspegdo e
higienizagao.

Art. 25°. A unidade de Embutidos devera contar obrigatoriamente com areas
separadas entre area de processamento, deposito, lavagem de utensilios, defumador se houver,
estocagem, banheiro, vestiario, tendo como padrdo minimo de exigéncias para a unidade de
Embutidos 0 ANEXO IIL

CAPITULO VI
Das caracteristicas especificas do Mini Abatedouro de Bovinos

Art.26°. Entende-se como Mini Abatedouro de Bovinos, o estabelecimento
voltado a Industrializagdo artesanal, de construc@o simples, area fisica pequena e que abata até
no maximo de 05 (cinco) bovinos por dia, mas que apresente obrigatoriamente um fluxograma
operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de produgdo, inspecdo e
higienizagao.

Art. 27°. O Mini Abatedouro de Bovino devera contar obrigatoriamente com
areas separadas entre area suja, limpa, mitdos, deposito, estocagem, banheiro vestiario, tendo
como padrdo minimo de exigéncia para abate de bovinos 0 ANEXO IV.

Paragrafo unico — O Mini Abatedouro de bovinos devera obrigatoriamente
possuir um pé-direito de no minimo 6,00 m (seis metros) na area de processamento.

Art. 28°. No que se refere a Inspecdo Ante e Post Mortem, observar-se-a o
RIISPOA.

Art. 29°. A critério do SIM, nos Mini Abatedouros de bovinos poderdo ser
abatidos bubalinos, suinos, caprinos e ovinos.

CAPITULO VII
Das caracteristicas especificas das Unidades de Producio de Doces, Chimiers, Geléias,
Rapadura, Melado, Aciicar Mascavo, Verduras pré-preparadas, Polpas e Conservas
doces e salgadas.

Y
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Art. 30°. Entende-se como Unidade Produ¢do de Doces, Chimiers, Geléias,
Rapaduras, Melado, Agticar Mascavo, Verduras pré-preparadas, Polpas e conservas doces ¢
salgadas o estabelecimento voltado a industrializagéo artesanal, de constru¢do simples area
fisica pequena e que produza até 1000 (um mil) quilos por dia, mas que apresente
obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado de modo a facilitar os trabalhos de
produgdo, inspecdo e higienizagao.

Paragrafo Unico — Este modelo de unidade podera processar produtos de
origem animal e vegetal, em conformidade com o artigo 31. No entanto, quando estiver
processando produtos de origem animal ndo podera processar produtos de origem vegetal e
vice-versa.

= Art. 31°. A Unidade artesanal de produgdo de doces, inclusive de leite,
chimiers, geléias, verduras pré-preparadas, polpas e conservas doces e salgadas devera contar
obrigatoriamente com areas separadas entre recepcdo e classificagdo, sala de processamento,
deposito, expedigdo, banheiro, vestiario, tendo como padrao minimo de exigéncia o ANEXO
V.

CAPITULO VIII
Das caracteristicas especificas das Unidades de producio de massas doces e salgadas

Art. 32°. Entende-se como Unidade de producgido de massas doces e salgadas, o
estabelecimento voltado a industrializa¢do artesanal, de constru¢do simples, area fisica
pequena e que produza até 100 (cem) quilos por dia, mas que apresente obrigatoriamente um
fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de producao, inspecao
e higienizacgdo.

Art. 33°. A Unidade producdo de massas doces e salgadas, devera contar
obrigatoriamente com areas separadas entre matéria prima, sala de processamento, expedi¢do,
banheiro, vestiario, tendo como padrdo minimo o ANEXO VI

Paragrafo tinico — Nas unidades que utilizardo forno a lenha, 0 mesmo devera
ser instalado em dependéncia separada e ventilada.

CAPITULO IX
Das caracteristicas especificas das agroindustrias de Peixes, Moluscos, Anfibios e
Crustaceos.

Art. 34°. Entende-se como agroindustrias de processamento artesanal de
peixes, moluscos, anfibios e crustaceos o estabelecimento voltado a industrializag¢do artesanal,
de construcgdo simples, area fisica pequena e que{ abata até no maximo uma tonelada por dia,

7
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mas que apresente obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado, de modo a
facilitar os trabalhos de produgdo, inspegao e higienizagao.

Art. 35°. As agroindistrias de processamento artesanal de peixes, moluscos,
anfibios e crustaceos devera contar obrigatoriamente com areas separadas entre area suja,
limpa, defumador, depésito, estocagem, banheiro, e vestiario tendo como padrdo minimo de
exigéncia para o processamento de peixes, moluscos, anfibios e crustaceos o ANEXO VIL

CAPITULO X
Das caracteristicas especificas das unidades de recep¢iio e acondicionamento de ovos.

- Art. 36°. Entende-se como unidade de recepg¢do e acondicionamento de ovos o
estabelecimento de construcdo simples, podendo ser em madeira e que acondicione até 500
(quinhentas) dizias por dia, mas que apresente obrigatoriamente um fluxograma operacional
racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de produgéo, inspegao e higienizagao.

§ 1° - Em caso de construgdo em madeira, ndo se aplicam para as unidades de
recepcdo e acondicionamento de ovos o inciso “h” do artigo 14, desta Lei.

§ 2° - No que se refere o inciso “i” do artigo 14 desta Lei, o forro das unidades

de recepg¢io e acondicionamento de ovos devem ser de material resistente e proporcionar uma

perfeita vedag@o.

Art. 37°. A unidade de recep¢do e acondicionamento de ovos devera contar
obrigatoriamente com areas separadas entre recepgdo, sala de acondicionamento,
armazenagem, expedi¢do, tendo como padrao minimo o ANEXO VIIL

CAPITULO XI
Das caracteristicas especificas das unidades de recepcio e processamento de produtos
apicolas.

Art. 38°. Entende-se como unidade de recepgdo e processamento de produtos
apicolas, o estabelecimento de construgio simples, podendo ser em madeira e que processe até
250 (duzentos e cinqiienta), quilos por dia, mas que apresente obrigatoriamente um
fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de producéo, inspegéo
e higienizagao.

§ 1° - Em caso de construgdo em madeira, ndo se aplicam para as unidades de
recepgdo e processamento de produtos apicolas o inciso “h” do artigo 14 desta Lei.

§ 2° - No que se refere ao inciso “i” do artigo 14 desta Lei, o forro das
unidades de recepcao e processamento de produ icolas devem ser de material resistente e
proporcionar uma perfeita vedagao. f
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Art. 39°. A unidade de recepgio e processamento de produtos apicolas, devera
contar obrigatoriamente com areas separadas entre recepgdo, processamento armazenagem €
expedig¢do, tendo como padrdo minimo o ANEXO IX.

CAPITULO XII
Das caracteristicas especificas das unidades de producio de derivados do leite: queijo,
doce de leite, requeijio, nata e manteiga.

Art. 40°. Entende-se como Unidade de produgdo de queijo, doce de leite,
requeijio, nata, e manteiga, o estabelecimento voltado & industrializagdo artesanal, de
construgdo simples, area fisica pequena e que produza até 300 (trezentos), quilos por dia, mas

s que apresente obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar
os trabalhos de produgio, inspegdo e higienizagdo.

Art. 41°, O leite para producdo de derivados devera ser produzido na mesma
propriedade, sendo realizados os exames periodicos de Brucelose e Tuberculose.

Art. 42°. A unidade de producdo de queijo, doce de leite, requeijdo, nata e
manteiga, devera contar obrigatoriamente com areas separadas entre recepgdo, sala de
processamento, sala de cura, expedigdo, banheiro, vestiario, tendo como padrdo minimo o
ANEXO X.

Paragrafo tnico — O leite para produgdo de queijo devera sofrer processo de
pasteurizacgdo lenta ou industrial.

CAPITULO XIII
Das consideracées legais

Art. 43°. O estabelecimento processador de produtos comestiveis de origem
animal e vegetal de origem artesanal, respondera legal e juridicamente pelas conseqiiéncias
sobre a saude publica, caso se comprove omissdo ou negligencia no que se refere aos aspectos
higiénicos-sanitarios, a adi¢ao indevida de produtos quimicos e biologicos, ao uso improprio
de praticas de beneficiamento, embalagem, conservagio, transporte e comercializagio.

Art. 44°, A caracterizagdo de qualquer tipo de fraude ou descumprimento desta
Lei, sujeitara ao infrator as sangdes previstas na legislacdo vigente.

Art. 45° As despesas constantes da presente Lei correrdo por conta de
dotagdes especificas do orgamento. o
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Art. 46°. Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagio. revoga a lei
n°1323/00 de 16/08/200 e demais disposi¢des em contrario.

Major Vieira— SC, 18 de setembro de 2003.

Gabinete do Prefeito
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