CHAVIARA

PREFEITURA MUNICIPAL DE MAJOR VIEIRA
ESTADO DE SANTA CATARINA

« LEIN.° 1323 /2000, DE 16 DE AGOSTO DE 2000”

«DISPOE SOBRE O BENEFICIAMENTO E COM'ERCIALI'ZACAO DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL NO MUNICIPIO E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS”

NEREU JOSE HENNING, Prefeito Municipal de Major Vieira, Estado de Santa Catarina, no uso de
suas atribuigdes legais, faz saber a todos os habitantes do Municipio, que a Camara de Vereadores aprovou e

eu sanciono a seguinte

LEI:
DISPOSICOES GERAIS

o ART. 1.° - A presente lei regulamenta as normas sanitrias, para elaboragdo e comercializagdo de
produtos comestiveis de origem animal, no municipio de Major Vieira.

_ ART. 2.° - Fica criado o SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL (SIM) , especifico para agro-
industrias de pequeno porte, que produzam em pequena escala, atuando de acordo com as normas
estabelecidas nesta Lei.

ART. 3.° - Para efeitos desta Lei sdo considerados passiveis de beneficiamento e elaboragdo , as
seguintes matérias, seus derivados e seus produtos:

a) — carnes,

b) outros produtos de origem animal.

Paragrafo Unico — Os produtos de que trata este artigo, poderiio ser comercializados no municipio
de Major Vieira, desde que cumpridos os requisitos desta Lei.

ART. 4.° - O Servigo de Inspegdo Municipal — SIM, para agro — indistria de pequeno porte, que
produzam em pequena escala, terd como objetivo:

a) agilizar e orientar os procedimentos para instalagio de agro — industrias de pequeno porte, que
produzam em pequena escala,

B b) resguardar a saiide da populagdo de doengas de zoonoses e demais doengas veiculadas, de origem
animal, )

c) inspecionas e reinspecionar as agroindistrias de pequeno porte, que produzam em pequena
escala, sob o ponto de vista higiénico e sanitario, realizando a inspegdo e reinspegdo, o
recebimento, acondicionamento , processamento, embalagem, estocagem e expedigdo de
produtos destinados ou no a alimentagéio humana;,

d) expedir os competentes laudos de fiscalizagdo e vistoria dos produtos oriundos das agro —
industrias de pequeno porte, que produzam em pequena escala;

e) aprovar o nimero do registro do estabelecimento, bem como o uso de rotulos e carimbos nos
produtos de origem das agroindistrias de pequeno porte, que produzam em pequena escala;

f) registrar estatisticamente dados do abate, condenagdes, produgdo e outros que se tornarem
necessarios.

ART. 5.° - O Servigo de Inspegdo Municipal — SIM, fica subordinado ao chefe do poder executivo
municipal.

ART. 6.° - O Servigo de Inspegdo Municipal — SIM, sera composto por um médico veterinario, sendo
este, o inspetor chefe responsavel pelo trabalho de fiscalizagdo, com capacitagdo técnica e pelo responséavel do
municipio, pela vigildncia sanitiria municipal e tantos outros quantos necessarios, a critério do executivo
municipal.

ART.7.° - O estabelecimento processador de alimentos de origem animal, devera registrar-se na
Prefeitura Municipal, em 6rgdo competente, mediante formalizagio de pedido instruido pelos seguintes

' documentos:
: ”a) requerimento dirigido ao chefe do Poder Executivo, solicitando laudo prévio de instalagdo,

registro de inspegdo no Servigo de Inspegdio Municipal — SIM;
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d) Registro ng cadastro geral de contribuintes do ICMS ou inscrigdo de produtor rural na Secretaria

de Estado.da Fazenda;,
e) Outros atestados e exames a critério do SIM.

ART. 8.° - O estabelecimento processador de alimentos mantera livro oficial, onde serdo registradas
informagdes recomendadas e visitas do SIM, objetivando o controle sanitario e a melhoria na qualidade da
produg#o.

Parsgrafo Unico — O servigo de inspegdo municipal podera estabelecer a seu critério, as analises
rotineiras necessarias para cada produto processado sem onus para os produtores, bem como, coletar as
amostras e repetir as analises que julgar convenientes.

ART. 9.° - Cada tipo de produto devera Ter formula e descrigdo do processo de industrializagio
registrado em separado junto ao Servigo de Inspegio Municipal — SIM e opcionalmente ao Ministério da
Agricultura, respeitada a legislago vigente.

ART. 10.° - O controle sanitario dos rebanhos que geram matéria prima para a produgdo de alimentos
€ obrigatorio e devera seguir orientagdo médico veterinaria e dos 6rgéos oficiais de defesa sanitaria animal.

ART. 11.° - As pessoas envolvidas na manipulagio e processamento de alimentos deverdo portar
carteira de saide e usar uniformes proprios e limpos, inclusive gorros.

ART. 12.° - Nas unidades de processamento de produtos de origem animal é necessario o uso de
botas impermeaveis.

ART. 13.° - Os produtos deverdo ser transportados e armazenados em condigdes adequadas para
preservagio da qualidade.

CAPITULO Il - Das Instalagdes

ART. 14.° - As instalagdes do estabelecimento processador de alimentos obedecerdo preceitos
minimos de construgdo recomendados pelo Servigo de Inspe¢do Municipal (SIM), observando aspectos como:

a) adequada area de luminosidade;

b) adequada destinagéio de residuos e re jeitos;

c) agua potavel encanada e sob pressio em quantidade compativel com a demanda do
estabelecimento;

d) distancia minima de fontes de contaminagdo e mau cheiro, rios, fontes de 4gua e esgoto;

€) alocalizagdo das agro — industrias de pequeno porte, que produzem em pequena escala, poderdo
ser no meio rural, suburbanas ou urbanas, a critério do SIM e dependendo do produto, desde que
ndo transgrida as normas urbanisticas do plano diretor e do codigo de posturas municipal e ndo
causem problemas de poluigdo;

f) ser instalado, de preferéncia, em centro de terreno devidamente cercado e com areas que
possibilite a circulagdo interna de veiculo para facilitar a chegada de matérias primas e a saida de
produtos acabados;

8) possuir piso de material impermedvel, ligeiramente inclinado para facilitar o escoamento de aguas
residuais, bem como, permitir a facil lavagem e desinfecgdo;

h) Ter paredes lisas, impermeabilizadas, com material claro de facil lavagem e desinfecgdo,
preferencialmente com cantos e angulos arredondados e com parapeitos das janelas chanfrados;

i)  Possuir forro de material impermeével, resistente a umidade e a vapores, construido de modo a
evitar o acimulo de sujeiras, de facil lavagem e desinfecgdo. Pode o mesmo ser dispensado nos
casos em que o telhado proporcione uma perfeita vedagdo a entrada de poeira, insetos, passaros e
assegure perfeita higienizagio; :

j) Dispor de equipamentos e mesas com tampos de materiais resistentes e impermeaveis , de
preferéncia ago inoxidavel, para manipulagio dos produtos comestiveis e que permitam uma
perfeita lavagem e desinfecg@o;

k) todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos estabelecimentos devem ser mantidos em
condigdes de higiene antes da realizagdo dos trabalhos industriais e depois deles;

1) os pisos e paredes, assim como o equipamento ou utensilios usados nas agro- industrias de
pequeno porte, que produzam em pequena escala, devem ser lavados diariamente e
convenientemente desinfetados ; neste caso, pelo emprego de substancias previamente aprovadas
pelo SIM.
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ART. 15.° - A embalagem do produto quando necessirio devera ser produzida por empresa
credenciada junto ao Ministério da Saiide e conter as informagdes preconizadas no cédigo de defesa do

consumidor, com a inscrigdo do SIM.
§ 1.° - Quando comercializadas a granel, os produtos serdo expostos ao consumo acompanhados de

folhetos ou cartazes, cantendo as informagdes previstas no caput deste artigo.
§ 2.° - O SIM determinara o tamanho padrdo dos carimbos e das letras nele contido.

CAPITULO 111
DAS CARACTERISTICAS DOS MINI - ABATEDOUROS

ART. 16.° - Entende-se como mini - abatedouro de suinos, o estabelecimento voltado a
industrializag&o artesanal, de construgdo simples, 4rea fisica pequena e que abata até o méximo de 20 ( vinte)
suinos por dia, mas que apresente obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado, de modo a
facilitar os trabalhos de produggo, inspegiio e higienizagdo.

ART. 17.° - O mini - abatedouro de suinos devera contar obrigatoriamente com areas separadas entre
agua suja, limpa, mitdos, dep6sito, estocagem, banheiro e vestiério.

ART. 18.° - A critério do SIM , nos mini — abatedouros de suinos, poderdo ser abatidos ovinos,
caprinos e produzidos embutidos.

CAPITULO IV

DAS CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DO MINI - ABATEDOURO DE
BOVINOS

ART. 19.° - Entende-se como mini — abatedouro de bovinos, o estabelecimento voltado para
industrializagdo artesanal, de construgdo simples, 4rea fisica pequena e que abata até no méximo 05 ( cinco)
bovinos por dia, mas que apresente obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado, de modo a
facilitar os trabalhos de produgéo, inspegdo e higienizago.

ART. 20.° - O mini — abatedouro de bovinos devera contar obrigatoriamente com 4reas separadas
entre rea suja, limpa, miudos, depésito, secagem, banheiro e vestirio.

ART. 21.° - A critério do SIM, nos mini — abatedouros de bovinos, poderdo ser abatidos bufalinos,
suinos, caprinos e ovinos.

CAPITULO V
DAS CONSIDERACOES LEGAIS

ART. 22.° - O estabelecimento processador de produtos comestiveis de origem animal respondera
legal e juridicamente pelas conseqiiéncias sobre a satide publica, caso se comprove omissio ou negligéncia no
que se refere aos aspectos higiénicos — sanitarios, a adi¢do indevida de produtos quimicos e biolégicos, ao uso
improprio de praticas de beneficiamento, embalagem, conservagdo, transporte e comercializaggo.

ART. 23.° - A caracteristica de qualquer tipo de fralde ou descumprimento desta Lei, sujeitara ao
infrator, as sangdes previstas na legislagio vigente, bem como, cessar4 a inscrigdo do mesmo no SIM.

ART. 24.° - Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposigdes em
contrario.

-

Major Vieira, 16 de Agosto de 2000

Esta Lei da e publicada nesta
Secrgta stragdo e Planejamento na data supra.
MARI ITTLICH

Chefe de Divisdo de Administragdo e



